
	 Speisen  & Getränke  > >

 S p a g h e t t i  We s te r n  > >  To r s t ra ß e  1 7 9  > > 

1 0 1 1 5  B e r l i n  > > >  Tel .  0 3 0  2 0 3 3  9 0 1 1  > > 

M o b i l :  0 1 7 6  6 1 9  5 3 1 7 2



S PA G H E T T I  M I T  B O L O G N E S E  									          6 , 9 0  € 

S PA G H ETTI     C O N  B O LO G NE  S E

S PA G H E T T I  M I T  P U T E N B R U S T,  R O S M A R I N  &  C H E R R Y T O M AT E N 				     	 7 , 9 0  €

S PA G H ETTI     C O N  TA C C IN  O,  R O S M A RIN   O  E  P O M O D O RINI  

S PA G H E T T I  M I T  T O M AT E N S A U C E ,  R I C O T T A  &  B A S I L I K U M 				    		   6 , 9 0  €

S PA G H ETTI     C O N  P O M O D O R O,  RI  C O TT A  E  B A S I L I C O

S PA G H E T T I  M I T  I T A L . W U R S T  &  C H A M P I G N O N S 						       	 6 , 9 0  €

S PA G H ETTI     C O N  S A L S I C C I A  E  F U N G H I 

S paghetti        mit    F risches        B asilikum        - P esto     							       6 , 9 0  €

S pagh   e t t i  al   p e s t o  d i  bas   i l i co  	

S PA G H E T T I  M I T  R U C O L A ,  C H E R R Y T O M AT E N ,  S C H W A R Z E N  O L I V E N  &  M O Z Z A R E L L A  		   6 , 9 0  €

S PA G H ETTI     A L L A  W E S TERN  

S paghetti        mit    S eelachs       ,  frisches         minze      &  cherry       T omaten      				    6 , 9 0  €

S pagh   e t t i  co  n  m e r lu  z z o,  m e n ta  e  p omodo     r i n i

* Al l e  G e r i c hte  i n k l u s i ve e i n e m  S o f tg e t rä n k 

   (Co l a ,  Fa nt a ,  S p r i te, Wa s s e r,  Ap fe l s c h o r l e,  0 , 2 l )

M i t t a g s a n g e b o te*
vo n  1 2  –  1 6  U h r



K leiner       G emischter          vorspeisen          T eller			         				      7 , 9 0  €

A n t i pas  t o  m i s t o 

	

G ro  S S e  G emischte         V orspeisenplatte              								        1 5 , 0 0  €

A n t i pas  t o  m i s t o  (  F Ü R  Z W EI   PER   S O NEN   )

G emischter          K ä se  ,  S alami      &  S chinken        T eller			        				    1 0 , 9 0  €

S e l e z i o n e  d i  F o r magg    i o,  salam     e  e  p r osc   i u t t o

R iesengarnelen              in   wei   S S weinsauce          mit    rucola       &  cherrytomaten             			   1 0 , 5 0  €

G amb   e r o n i  al   v i n o  b i a n co   su   l e t t o  d i  r ucola      e  p omodo     r i n i 					   

D op   B ü ffel     mozzarella           mit    Parmaschinken	            						      1 0 , 9 0  €

D o p  mo  z z a r e lla    d i  bufala      e  p r osc   i u t t o  d i  pa r ma

Hausgemachte
Vo r s p e i s e n  &  A n t i p a s t i



T omaten      -  M ozzarella          salat     mit    frischem         B asilikum         					       5 , 9 0  €

i n sala   ta  ca  p r e s e

rucolasalat           mit    cherrytomaten             &  parmesansplittern                 an   balsamico          reduktion	            7 , 5 0  €

i n sala   ta  d i  r ucola     ,  p omodo     r i n i  e  pa r m i g i a n o  co  n  r i du  z i o n e  al   balsam      i co				    

R ucolasalat          mit    hauchd      ü nnen     birnenscheiben              ,  pecorino         k ä se  ,  			     7 , 9 0  €

waln    ü ssen     &  akazienhonig			                			 

I n sala   ta  d i  r ucola     ,  p e r e ,  p e co  r i n o,  n oc  i  e  m i e l e 

S pinatsalat         mit    gebratenem          bauchspeck          ,  balsamicosauce               &  parmesansplitter	                  8 , 9 0  €

I n sala   ta  d i  s p i n ac  i  co  n  pa n c e t ta  i n  salsa      d i  balsam      i co   co  n  pa r m i g i a n o

S pinatsalat         mit    gegrillter          P utenbrust        ,  sellerie        ,  C herrytomaten            &  B irnen	      1 0 , 5 0  €

I n sala   ta  d i  s p i n ac  i  co  n  tacch    i n o  g r i gl  i at o,  s e da  n o,  p omodo     r i n i  e  p e r e

Salatkarte



F rische       fettuccine           mit    A ubergine         &  M ozzarella          in   T omatensauce			               9 , 4 0  €

F e t t ucc   i n e  alla     No  r ma

F rische       fettuccine           mit    hausgemachter              bolognese					                9 , 4 0  €

F e t t ucc   i n e  i n  sugo     alla     B olog   n e s e

R avioli       gef   ü llt   mit    R icotta       &  S pinat     an   einer      walnu     S S - parmesan        S auce    		  1 0 , 5 0  €

Ra v i ol  i  co  n  r i co  t ta  s p i n ac  i  i n  salsa      d i  n oc  i  e  pa r m i g i a n o

R avioli       mit    R icotta       und    S pinat     mit    F risches        B asilikum        - P esto				        1 0 , 9 0  €

Ra v i ol  i  d i  r i co  t ta  e  s p i n ac  i  co  n  p e s t o  al   bas   i l i co

 K artoffeln         - G nocchi       mit    G er  ä ucherter         S camorza       - K ä se   und    Z ucchini			           9 , 9 0

  G n occh    i  d i  Patat e  co  n  S camo    r z a  e  z ucch    i n e

Hausgemachte

frische Pasta



G arnelen        mit    K noblauch        ,  Ö l  &  P etersilie          							         9 , 4 0  €

gamb    e r i  co  n  agl   i o  ol  i o  e  p r e z z e molo 

G arnelen        mit    schwarzer          T intenfischsauce							                        9 , 4 0  €

G amb   e r i  co  n  n e r o  d i  s e p p i a  					   

G arnelen        mit    kichererbsen            ,  R osmarin        und    cherrytomaten				                1 0 , 9 0  €

G amb   e r i  C o n  c e c i ,  e  p omodo     r i n i   			    		

Spaghettikarte*

* Va r i at i o n e n  a u s  G a r n e l e n



S alsiccia         mit    tomatensauce            &  frischem         kr  ä utermi      x  					       8 , 9 0  €

S als   i cc  i a  agl   i  a r om  i

F ettuccine          mit    salsiccia         ,  frischem         blatt    S pinat     &  salbei				          1 0 , 9 0  €

F e t t ucc   i n e  co  n  S als   i cc  i a ,  s p i n ac  i  e  sal  v i a

F E ttuccine         mit    salsiccia         ,  champignons            &  tr  ü ffelöl			          	 	   9 , 4 0  €

F e t t ucc   i n e  n o r c i n a

Spaghettikarte*

* Va r i at i o n e n  m i t  i t a l i e n i s c h e r  Wu r s t



K albfleischstreifen                   mit    tomatensauce            &  oregano					              9 , 4 0  €

A lla    P i z z a i ola 

K albfleischstreifen                   mit    gorgonzola           in   rotweinsauce					                   9 , 9 0  €

i n  salsa      d i  go  r go  n z ola    e  v i n o  r osso  

K albfleischstreifen                   mit    C hampignons           in   leichter         T omatensauce			               9 , 9 0  €

I n  salsa      A u r o r a

Spaghettikarte*

* Va r i at i o n e n  a u s  f r i s c h e m  K a l b f l e i s c h



knoblauch         ,  oliven      Ö l  &  scharfes         P eperoncino						                  5 , 0 0  €

A gl  i o,  ol  i o  e  p e p e r o n c i n o

knoblauch         ,  oliven      Ö l  &  scharfes         P eperoncino           mit    Z ucchini				             5 , 9 0  €

C o n  Zucch     i n e

knoblauch         ,  oliven      Ö l  &  S charfes        P eperoncino           mit    A nchovis        &  Paniermehl		             6 , 9 0 €

C o n  A cc  i ugh   e  e  pa n  G r at tat o

Spaghettikarte* 

* Va r i at i o n e n  a u s  Ag l i o,  O l i o  e  Pe p e ro n c i n o s a u ce



T O M AT e N S A U C E ,  B A S I L I K U M  &  M O Z Z A R E L L A  							         5 , 9 0  €

C O N  M O ZZ  A RE  L L A  B A S I L I C O

S C H A R F E  T O M AT E N S A U C E  M I T  P E P E R O N C I N O 					      		    5 , 9 0  €

A RR  A B B I ATA

T omatensauce           mit    geb   R AT E N E M  B A U C H S P E C K  &  S C H A L L O T E N 				      6 , 9 0  €

A M ATRI   C I A N A

T omatensauce           mit    G E B R AT E N E M  	B A U C H S P E C K  B A L S A M I C O  &  S C H A l L O T E N 			     6 , 9 0  €

A M ATRI   C I A N A  A L  B A L S A M I C O

T O M AT E N S A U C E  M it   A N C H O V I S  K A P E R N  &  O L I V E N  	  					       7 , 5 0  €

P U TT A NE  S C A

Spaghettikarte*

* Va r i at i o n e n  a u s  H a u s g e m a c hte r  To m ate n s a u ce

     A us   b i olog   i sch   e m  A n bau 



C arbonara												                      7 , 4 0  €

S auc   e  aus    g e b r at e n e m  B auchs     p e c k  u n d  E i e r n

C arbonara         mit    zucchini	          									           7 , 9 0  €

C o n  z ucch    i n e

C arbonara         mit    champignons				                					       7 , 9 0  €

C o n  cham    p i g n o n s

C arbonara         mit    tr  ü ffelöl									                 7 , 9 0  €

C o n  ol  i o  ta r t ufa t o

C arbonara         mit    frischem         blattspinat	          							         8 , 4 0  €

C o n  s p i n ac  i

C arbonara         vegetarisch            mit    knoblauch							                  6 , 9 0  €

C o n  agl   i o

Spaghettikarte* 

* Va r i at i o n e n  a u s  Ca r b o n a ra



K a l t e  G e t r ä n k e  > >            					     0 , 2 l   >   0 , 3 l   >   0 , 4 l

Wass   e r  		  	 		  	 		             1 , 4 0 	 2 , 0 0 	 2 , 7 0  €

						               								      

	            

I tal  i e n i sch   e s  Wass   e r

S t.  P e ll  e g r i n o  f r i z z a n t e  						                 0 , 7 5 L  >  5 , 5 0  €

pa n n a  n at u r al  e 	 						                 0 , 7 5 L  >  5 , 5 0  €

sof   t g e t r ä n k e 		  					                0 , 2 l  >  0 , 3 l  >  0 , 4 l

C ola   1 , 2 								               		  1 , 6 0 	 2 , 2 0 	 3 , 0 0  €

Fa n ta 2 									                   1 , 6 0 	 2 , 2 0 	 3 , 0 0  €

A p f e lscho     r l e  							                  1 , 6 0 	 2 , 2 0 	 3 , 0 0  €

S p r i t e  								                   1 , 6 0 	 2 , 2 0 	 3 , 0 0  €

A p f e lsaf    t 3 								                   1 , 8 0  	 2 , 5 0 	 3 , 4 0  €

B i o n ad  e 								                  0 , 3 3 l    >  2 , 5 0  €

C a f é  >>

Es  p r e sso    								                   1 , 4 0  €

A m e r i ca  n o  	 							                  1 , 8 0  €

C a p p ucc   i n o 								                   2 , 0 0  €

L at t e  M acch    i at o  							                  2 , 2 0  €

Te e  >>

(VERSCHIEDENE SORTEN)	 					                   		 1,60 €

Getränke

1  Koff    e i n
2  Fa r bs  t off 

3  1 0 0 %  A p f e lsaf    t


